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 PAZARTESİ SALI 

08.10 – 
09.00 

  

09.10 – 
10.00 

  

10.10 – 
11.00 

Ders Adı: AŞÇ111 Gastronomiye 
Giriş 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN 
 

Ders Adı: AŞÇ101 Beslenme İlkeleri
Dr. Öğr. Üyesi Özlem ÖZPAK AKKUŞ

11.10 – 
12.00 

Ders Adı: AŞÇ111 Gastronomiye 
Giriş 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN 
 

Ders Adı: AŞÇ101 Beslenme İlkeleri
Dr. Öğr. Üyesi Özlem ÖZPAK AKKUŞ

13.10 – 
14.00 

Ders Adı: Atatürk İlkeleri ve 
İnkılap Tarihi I 
Öğr. Gör. Ercan BOLAT 
 
 

Ders Adı: Türk Dili ve Edebiyatı I
Öğr. Gör. Nevzat EROL 
 
 

14.10 – 
15.00 

Ders Adı: Atatürk İlkeleri ve 
İnkılap Tarihi I 
Öğr. Gör. Ercan BOLAT 
 
 

Ders Adı: Türk Dili ve Edebiyatı I
Öğr. Gör. Nevzat EROL 
 
 

15.10 – 
16.00 

 
Ders Adı: AŞÇ121 Gıda Hazırlama 
ve Pişirim Teknikleri I (Teorik) 
Derslik: B 202-203 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN 
 

 
Ders Adı: İngilizce I 
Öğr. Gör. Bilge Nur HAYAT
 

16.10 – 
17.00 

 Ders Adı: AŞÇ121 Gıda Hazırlama 
ve Pişirim Teknikleri I (Teorik) 
Derslik: B 202-203 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN 

Ders Adı: İngilizce I 
Öğr. Gör. Bilge Nur HAYAT

17.10 – 
18.00 

 Ders Adı: İngilizce I 
Öğr. Gör. Bilge Nur HAYAT

 

 
 
 

MYO 2020-2021 GÜZ DÖNEMİ AŞÇILIK 1. SINIF HAFTALIK DERS PROGRAMI  
 ÇARŞAMBA PERŞEMBE

  

Ders Adı: AŞÇ123 Girişimcilik I 
Öğr. Gör. Kamuran ÖZTOP 
 

 
 

AŞÇ101 Beslenme İlkeleri 
Dr. Öğr. Üyesi Özlem ÖZPAK AKKUŞ 

Ders Adı: AŞÇ123 Girişimcilik I 
Öğr. Gör. Kamuran ÖZTOP 

Ders Adı: AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama)
Derslik: Aşçılık Lab 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN
 

AŞÇ101 Beslenme İlkeleri 
Dr. Öğr. Üyesi Özlem ÖZPAK AKKUŞ 

Ders Adı: AŞÇ123 Girişimcilik I 
Öğr. Gör. Kamuran ÖZTOP 
 

Ders Adı: AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama)
Derslik: Aşçılık Lab 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN
 

12.00 – 13.00 ÖĞLE ARASI 

Edebiyatı I 
 

Ders Adı: AŞÇ125 Gıda Güvenliği ve 
Hijyen (Teorik) 
Öğr. Gör. Başak ÖNCEL 
 

Ders Adı: AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama)
Derslik: Aşçılık Lab 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN
 

Edebiyatı I 
 

Ders Adı: AŞÇ125 Gıda Güvenliği ve 
Hijyen (Teorik) 
Öğr. Gör. Başak ÖNCEL 

Ders Adı: AŞÇ121 Gıda Hazırlama
Pişirim Teknikleri I (Uygulama)
Derslik: Aşçılık Lab 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN
 

Bilge Nur HAYAT 

 Ders Adı: AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama)
Derslik: Aşçılık Lab 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN
 

Bilge Nur HAYAT 
  

Bilge Nur HAYAT 
  

DÖNEMİ AŞÇILIK 1. SINIF HAFTALIK DERS PROGRAMI   
PERŞEMBE CUMA 

Ders Adı: AŞÇ117 Bilgisayar 
Öğr. Gör. Anıl KUŞ 

Ders Adı: AŞÇ117 Bilgisayar 
Öğr. Gör. Anıl KUŞ 
 

AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama) 

Uğurcan METİN 

Ders Adı: AŞÇ115 Temel Mutfak 
Bilgisi 
Derslik: B 202-203 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN 
 

AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama) 

Uğurcan METİN 

Ders Adı: AŞÇ115 Temel Mutfak 
Bilgisi 
Derslik: B 202-203 
Öğr. Gör. Uğurcan METİN 
 

AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama) 

Uğurcan METİN 

Ders Adı: AŞÇ125 Gıda Güvenliği 
ve Hijyen (Uygulama) 
Öğr. Gör. Başak ÖNCEL 
 

AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama) 

Uğurcan METİN 

Ders Adı: AŞÇ125 Gıda Güvenliği 
ve Hijyen (Uygulama) 
Öğr. Gör. Başak ÖNCEL 

AŞÇ121 Gıda Hazırlama ve 
Pişirim Teknikleri I (Uygulama) 

Uğurcan METİN 

 

 

 


